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Oenoferm® Merlot F3

Enologické kvasinky na zvyraznenie odrodového charakteru vin Merlot

Popis vyrobku:

Kvasinky Oenoferm® Merlot F3 posilfiuji komplexnost typickych arém pre Merlot. Charakter po bobufovom ovoci
ako su ¢ierne ribezle, maliny a ¢eresne sa mdzu naplno rozvindt. Do harmonického chutového obrazca Merlotu sa
mbze velmi dobre zakomponovat aj slivkowy charakter. Vina su okrdhle, plné a vyrazné.

Povolené podla aktudlnych zakonov a predpisov platnych v ramci EU. Cistota a kvalita st overené pecializovanymi
laboratoriami.

Teplota kvasenia 22-32°C

Aroma - Ribezle a maliny

Charakteristika - Saccharomyces cerevisiae

- Nastup kvasenia: rychly

- Kvasna kinetika: rychla a rovnomerna

- Tolerancia na alkohol: aZ do 16 % pri dostatku vyiivy
- Tvorba vedlajsich produktov kvasenia: velmi nizka

- Tvorba glycerolu: 5-7 g/|

- Pofiadavky na vyzivu: nizke

- Naslednd jabléno-mlietna fermentacia: lahka

Odporicané odrody - Merlot

F3-Erbsloh proces vyroby kvasiniek - Fit for Fermentation

Osvedcené a uznavané Erbslah- Oenoferm® kmene kvasiniek boli vo vyrobe kvasiniek procesom F3 eite posilnené. Pre rast a
regeneraciu kvasiniek je nové médium bohaté na vitaminy a minerdlne latky. To su vietko potrebné latky v procese fazy
rozmnoZovania na ziskanie optimélnej hustoty kvasiniek, v stresowych situdciach a aj vo faze koneéného kvasenia. Ardéma vina je
potom charakteristickd pre odrodu a ista.

Davkovanie: 20-40 g/hl
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V rehydrataénom postupe je zmysluplné pouiit biologicky kvasinkovy aktividtor VitaDrive® v rovnakom mnoistve ako je
mnozstvo kvasiniek s ciefom posilnit kvasinky v ranom 3tadiu ich Zivota. V zévislosti od vyZivovej situdcie mustov a rmutov
odporiéame pouzit kvasinkovej vyZivy z druhov Vitamon® alebo VitaFerm®.

Skladovanie: v chlade a sichi. Okamzite opitovne uzavrite otvorené balenia a do 2 - 3 dni spotrebuijte.
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NaE ndvod na pouditie wrobku a nage doporugenie k ofetreniu s0 zaloiené na momentalnom stave nadich sklsenosti. Pre to, Ze ndm vo vadiine pripadov nie je
znamy predchddzajici spdsob ofetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikdcii wyrobku pri spracovani / alebo ofetreni /, su tieto
doporucenia iba viecbecne| povahy a sliiia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehlasenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho
problému, nemaju tieto vieobecné pokyny Ziadnu pravnu zdviznost ani zéruku. Vietky informécie zodpovedajl siéasnym pravnym predpisom EU.




