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Trenolin Super DF

Vysokoaktivny pektolyticky enzymaticky preparat
na osetrenie rmutu, mustu a mladého vina

POPIS VYROBKU

TRENOLIN Super DF je pektolyticky enzymaticky preparat bez depsidazovej aktivity uréeny na oSetrovanie rmutu, mustu a miadych vin. PouZitie je
povolené stiéasnymi platnymi predpismi. Cistotou a kvalitou zodpoveda kritériam vinneho zakona SRN a internym normam firmy ERBSLOH Geisenheim.
Kvalita je certifikovana podla ISO 9001.

CIEL POUZITIA

Pektolyticka aktivita umoZriuje ekonomicky vyhodnu aplikaciu preparatu, ¢im sa dosiahne vyssia vytaZznost Stavy a zvySenie kapacity lisovacieho
zariadenia. Popri tom sa zabezpecia vyrazne lepsie Ciriace a filtracné vlastnosti napojov.

Hlavné oblasti pouzitia:

- Zvysenie podielu samotoku

- Zlepsenie cirenia

- Zlepsenie filtracie

- Priprava sladkych rezerv

- Zlep$enie buketnej sviezosti v dosledku nepritomnosti depsidaz v preparate

PRODUKT A UCINOK

1. Osetrenie rmutov

Pouzitie enzymu zabezpedi ,stekutenie” rmutu t.j. vysoky podiel tzv. samotoku. Z toho vyplyvajlice skratené ¢asy lisovania umoznia zvysit celkovl kapacitu
lisovacieho zariadenia. Tak isto podstatné skratenie styku rmutu so vzduchom ma pozitivny vplyv na kvalitu budiceho napoja. Podla doterajsich sklusenosti
sa zvysi vylisnost pri aplikacii preparatu TRENOLIN Super DF o 6-10 %. Mimoriadne vyhodné je pouZitie enzymu pri taZko lisovatelnych odrodach vinica,
ako napr. Silvanske. V tomto pripade sa usetri az 50 % lisovacieho ¢asu. Doteraz sa na dosiahnutie optimalnej vytaznosti muselo hrozno 6-10 hodin
nakvasat. Tymto spdsobom sa okrem Ziadlceho zniZenia viskozity a tym zvySenia vylisnosti, dosiahla aj neziadlca extrakcia polyfenolov do mustu.
Okamzitym spracovanim hrozna pri aplikacii enzymu zamedzime tomuto negativnemu javu.

2. Odstranenie polysacharidov

Pouzitim preparatu TRENOLIN Super DF sa dosiahne rychla a kompakina separacia kalov. Okrem toho sa zvy$i kapacita filtra resp. separatora. Podla
skusenosti sa mladé vina oSetrené tymto preparatom daji velmi dobre filtrovat. Pri priprave sladkych rezerv je pouZitie enzymu nevyhnutné. TRENOLIN
Super DF sa necha pésobit 1/2 hodiny. Potom sa aplikuje NACALIT PORE-TEC na adsorbciu bielkovin s naslednym ¢&irenim Zelatinou a kremiéitym
solom. V priebehu niekolkych hodin dosiahneme Gplne &iry napoj, ktory mozZe ist hned na jemnu filtraciu.

3. Osetrenie mladych vin

Miadé vina obvykle obsahuju nizke resp. Ziadne mnozstva pektinov. Napriek tomu, na zaklade sklsenosti z praxe sa ukazuje, Ze aj v tomto pripade
aplikacia preparatu spdsobi podstatne lepsiu filtrovatelnost. Toto o$etrenie nedoporuéujeme robit' naslepo, ale optimalne davky uréit pomocou stpravy
OENOTEST.

POUZITIE

TRENOLIN Super DF sa moze davkovat priamo, zriedeny s mustom, resp. mladym vinom. DéleZité je dokonalé premiesanie a rozdelenie enzymu v celom

objeme osetrovaného napoja. Veobecne aktivita enzymov stipa so vzrastajlicou teplotou. Teplotou nad 55 °C sa véak enzymy inaktivujl. Preto pri
kratkodobom zahriati prosime davkovat enzym a2 po ochladeni. Optiméalna teplota aplikacie je 15-25 °C.

Nasledujuca tabulka udava orientaéné doporuéené davky:

CIEL POUZITIA *DAVKOVANIE (ml/hl) DOBA STATIA (hod.)
Biele vina
Rmut 8-10 1-2
Must 3-5 min. 1/2
Mladé vino 3-5 -
Sladké rezervy
Rmut alebo must 4-8 min. 1/2
Stava 2-4 -
* DAVKOVANIE pri teplate 15 °C
SKLADOVANIE

Prosime skladovat' v chlade !!! Otvorené balenia v kratkom ¢ase spotrebovat. Pri dlhodobom skladovani zmrazit'

Nas navod na poutitie vyrobku a nase doporucenie k iu si zaloZené na I stave nasich sk Pre to, 2e ndm vo viiésine pripadov nie je znamy predchadzajici sphsob osetrenia , a touto neznalost'ou by mohlo prist’ k

nesprivnej aplikicii vyrobku pri spracovani / alebo o3etreni /, sii tieto doporuenia iba vieobecnej povahy a sliZia ako rada uzivatelovi. Bez zviadtneho pisomného prehlisenia z nadej strany, ktoré by sa tykalo konkréneho problému, nemaji
tieto vieobecné pokyny Ziadnu pravnu ziviiznost' ani zaruku. Vetky informéacie zodpovedaji stiéasnym pravnym predpisom EU




