Navod na pouzitie mustomeru.

Mustomer sa pouziva na zi stovanie
cukornatosti mustu.Must, ktory ma Ciastocne
nizku sladkost’ je mozné nasledne dosladit.
Sladkost Ci hustotu zistujeme podla stupnice
na mustomery pri teplote 15 °C meraného
mustu. Ak mate hodnotu nameranu, krystalovy
cukor vsypeme do mustu a dokonalym
miesanim rozpustime v tekutine. Pri malom
mnozstve mustu, napr. 10-20 litrov, si mbézete
cukor rozpustit aj jeden den dopredu a
tekutinou potom dosladovat must az na
pozadovanu hustotu sladu.

Vzorka révového mustu sa naberie do nadoby,
najlepsie do sklenej, do ktorej sa vlozi
mustomer. Mnozstvo mustu musi byt také, aby
mustmer volne plaval. Namerana hodnota sa
zisti na stupnici mustomeru v bode, kde sa
rovnovazna linia povrchu tekutiny (mustu)
dotyka stopky mustomeru a ukazuje hodnotu
na jej stupnici.

Na mustomere je hodnota cukru uvedena v
litrovych percentach, podla ktorej jeden stupen
sladu dosiahneme pridanim 1 kg cukru na 1
hektoliter mustu. Docukrenie pre biele stolove
vina na 21°, Cervené obyCajné vina na 22 - 23
°, sladke likérove vina na 25 °.
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