Erbsloh

Erbslsh pH Senker je kvapalna kombinacia kyselin k okysleniu kvasov z ovocia. Cistota a pH Senker
kvalita vyrobku je kontrolovana odbornym laboratériom.

CIEL POUZITIA

=  ZnizZenie pH hodnét kvasov na pH 3,0 - 3,5
= Potlaéenie nezZiaducich mikroorganizmov, ako su baktérie octového, mlieéneho a
maslového kvasenia — infekéna ochrana
=  Podpora Cistého prekvasania
= Optimalizacia vyvoja ovocnych arém a buketnych latok Kvapalna kombinacia

kyselin k okysleniu

PRODUKT A UCINOK ovocnych kvasov

Uginok Erbslsh pH Senker sposiva vo vyvaZenej kombinacii kyseliny citronovej a mlieénej v
kvalitnych potravinach. Odpada tak nebezpeény styk s kyselinou sirovou. Pripravok Erbsliéh
pH Senker chrani kvas pred bakterialnymi infekciami. Vyvarujeme sa tak stratam vo vytaznosti
alkoholu a zniZzeniu kvality v destilatoch. ZniZenie pH nema vplyv na aktivitu uslachtilych
kvasiniek.

DAVKOVANIE

Nasledovné Standardné davky :

[ Ovocné kvasy [ 1-31na hl kvasu podla obsahu kyselin |

POUZITIE

Erbsléh pH Senker sa méze pridat priamo do kvasu. Ddlezité je dékladne premieSanie v
kvase.

SKLADOVANIE

Skladovat na chladnom mieste. Otvorené balenia ihned tesne uzavriet.

Upozornenie!
Vyrobca neruéi za nasledky pouZitia preparatov, ktoré nezohladfiuju doporu¢ené aplikacie.
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